
„Gastfreundschaft besteht aus ein wenig Wärme, ein wenig Nahrung und viel Herz.“

— Plutarch

C A T E R I N G



H E R Z L I C H  W I L L K O M M E N  A N  B O R D ! 

Ampelia Catering steht für anspruchsvollen Genuss, stilvolle Gastlichkeit und mediterrane 
Lebensfreude — in der Handschrift des Eliá Restaurants. Mit Ampelia Catering genießen Sie die 
moderne griechische Küche des Eliá Restaurants in einem exklusiven Rahmen auch außerhalb unseres 
Hauses. Authentische Rezepte, erlesene Zutaten und mediterrane Leichtigkeit verbinden sich zu einem 
stilvollen Catering-Erlebnis für 

Veranstaltungen jeder Größe – von privaten Feiern im kleinen Kreis bis hin zu großen Events.

Wir laden Sie ein, auf eine kulinarische Reise zu gehen, die Ihre Veranstaltung zu einem besonderen 
Erlebnis macht. Unsere sorgfältig zusammengestellten „Reisen“ (Pakete) bieten für jeden Anlass und 
Geschmack das passende Genusserlebnis – von leichten, frischen Kreationen über kreative Streetfood-
Highlights bis hin zu elegantem Fine Dining.

Jedes Paket ist liebevoll konzipiert und sorgt dafür, dass Sie und Ihre Gäste sich entspannt zurücklehnen 
können, während wir uns um Speisen, Getränke und Service kümmern. Ob Hochzeit, Jubiläum, 
Firmenveranstaltung oder ein anderer besonderer Anlass: Von raffinierten Snacks und eleganten Flying 
Buffets bis hin zu ausgearbeiteten Menüs und umfangreichen stilvoll inszenierte Buffets gestalten wir 
Genuss, Gastfreundschaft und besondere Momente auf höchstem Niveau. Alle Speisen werden frisch, 
auftragsbezogen und mit größter Sorgfalt in eigener Produktion frisch für Sie komponiert.

Unser Team berät Sie professionell und individuell — von der kulinarischen Konzeption über die 
passende Mengenplanung bis zur optimalen Abstimmung auf Gästezahl, Anlass und Ablauf.

Begeben Sie sich mit uns auf Ihre ganz persönliche Genussreise!

über uns



das möchten wir noch sagen
UNSERE SERVICES BIETEN WIR IHNEN AN FOLGENDEN ORTEN AN:

Eliá Restaurant - Für Gesellschaften bis zu 74 Personen (buchbar bis 16:00 Uhr).

Außer Haus - Gerne beliefern wir Sie auch in einem Umkreis von 45 km.

Oder im Saalbau Gallus - Die ideale Wahl für größere Events. 

Kontakt über die Webseite - Für die Raumbuchung ist der Saalbau zuständig. 

DAS ERWARTET SIE BEI AMPELIA CATERING:

Individuelle Beratung und Planung.

Frische, hochwertige Zubereitung aller Speisen.

Professioneller Service vor Ort.

Zuverlässige Organisation und reibungsloser Ablauf.

Ihr Ansprechpartner - Fotini Maiou | 069 9731-9673 | catering@ampelia-frankfurt.de



BEGEBEN SIE SICH MIT AMPELIA CATERING AUF EINE KULINARISCHE REISE UND ENTDECKEN 
SIE EIN INDIVIDUELL ABGESTIMMTES GENUSSERLEBNIS FÜR IHRE VERANSTALTUNG. 

INSELERLEBNISSE - Catering Pakete ab 10 Personen (flexibel kombinierbar).

KOS - Perfekt für produktive Meetings mit stilvollem Start  - nur 9,90€ pro Person 

Filterkaffee & Tee + Gebäck* ODER Frühstück* ODER 1/2 belegtes Brötchen*

NAXOS - Die ideale Pause, die Energie zurückbringt - nur 7,90€ pro Person

Süppchen* ODER 1 x Herzhaftes im Brötchen* ODER  2 x Wraps*

KRETA - Ein vollwertiges Mittagserlebnis, das satt und zufrieden macht - nur 17,90€ pro Person

Sattmacher* ODER Festschmaus* + 1 x Feines im Glas* (herzhaft, frisch ODER süß)

RHODOS - Für Events, bei denen Genuss im Mittelpunkt steht - nur 13,90€ pro Person

4 x Feines im Glas* (herzhaft, frisch & süß)

*DAS REISEGEPÄCK ist im Anschluss auswählbar!

starten Sie Ihre Genussreise

für Meetings
&

kurze Events

für längere Veranstaltungen

für besondere Anlässe

Alle Preise in Euro, zuzüglich gesetzlicher Umsatzsteuer.



die Reisebegleiter
DIE ERFRISCHUNG - zu Ihren Inselerlebnissen für 4 Stunden (flexibel kombinierbar).

ESSENTIAL - nur 6,30€ pro Person (jede weitere Stunde 1,30€)

Wasser 

BASIC - nur 8,80€ pro Person  (jede weitere Stunde 2,00€)

Wasser | Softdrinks | Säfte

CLASSIC  - nur 4,10€ pro Person (jede weitere Stunde 0,90€)

Filterkaffee & Tee

COMPLETE - nur 12,90€ pro Person  (jede weitere Stunde 2,60€)

Wasser | Filterkaffee & Tee | Softdrinks | Säfte

JEDE REISE KANN INDIVIDUELL MIT PASSENDEN GETRÄNKEPAKETEN ERGÄNZT WERDEN.

Alle Preise in Euro, zuzüglich gesetzlicher Umsatzsteuer.



die Goodies
DIE KLEINE STÄRKUNG - als Ergänzung zu Ihren Inselerlebnissen (flexibel kombinierbar).

RIEGEL - 2,90€ pro Stück             

Müsliriegel 

DAS GEWISSE ETWAS – UND DIE PERFEKTE WAHL AUF JEDER REISE.

Alle Preise in Euro, zuzüglich gesetzlicher Umsatzsteuer.

OBST - 1,10€ pro Stück

Apfel oder Banane 

KUCHEN - 3,90€ pro Stück

Hausgemachter Rührkuchen oder „Ravani“ Grießkuchen mit Sirup oder Blechkuchen

FEINE GEBÄCKMISCHUNG - 11,50€ pro 500g

sorgfältig zusammengestellte Selektion aus verschiedenen Keks- und Waffelspezialitäten

GETRÄNK - 4,90€ pro Glas

Alkoholhaltige Erfrischung (Sekt | Spritz | Bierchen oder ähnliches)



FRÜHSTÜCK

Rührei pur oder         mit Tomaten & Feta

Milchreis

Obstsalat 

Griechischer Sahnejoghurt mit Obst & Honig

Bircher Müsli mit Apfel, Milch & Haselnüsse         vegan

Naturjoghurt mit Haferflocken, Crunchy & Himbeere         vegan

.

1/2 belegtes BRÖTCHEN +1,10€ pro Person (Belag nach Absprache)

1/2 belegtes Brötchen vegan

1/2 belegtes Brötchen vegetarisch

1/2 belegtes Brötchen mit Wurstaufschnitt

das Reisegepäck für Kos
IHRE AUSWAHL FÜR DIE KOS-REISE: Gebäck ODER Frühstück ODER 1/2 belegtes Brötchen

GEBÄCK

Hausgemachter Rührkuchen

„Ravani“ Grießkuchen mit Sirup

Blechkuchen

Wunschkuchen auf Anfrage ____________________

Brezel

Laugenstange

Laugenstange mit Käse

Laugenstange mit Körner

Buttercroissant 

Schokocroissant

Vegan



SÜPPCHEN

Cremesuppe (aus Gemüse Ihrer Wahl)

Griechische Bohnensuppe

Griechische Linsensuppe

Gemüseeintopf

Gulaschsuppe

Chili con Carne

..dazu die passende EINLAGE +2,60€ pro Person

Frankfurter Würstchen

Geflügel Wienerwürstchen

Rindswurst

..alle Würstchen        geschnitten oder          am Stück

HERZHAFTES IM BRÖTCHEN

Backfisch mit Remoulade, Salat & Tomate

Frikadelle aus Rinderhack mit Senf oder Ketchup

Putenschnitzel mit Senf oder Ketchup

Schweineschnitzel mit Senf oder Ketchup

Frankfurter Würstchen im Paar mit Senf oder Ketchup

Rindswurst mit Senf oder Ketchup

WRAPS

Vegan mit Gemüsevariationen

Vegetarisch mit Gemüsevariationen

Schinken, Käse & Salat

Hähnchenbrust & Salat

Lachs & Spinat

das Reisegepäck für Naxos
IHRE AUSWAHL FÜR DIE NAXOS-REISE: Süppchen ODER Herzhaftes im Brötchen ODER  Wraps

Vegan



SATTMACHER

„Briam“ mediterranes Gemüse in Tomatensauce

Paprika & Tomaten gefüllt mit Reis & Gemüse

Aubergine gefüllt mit Gemüse & Kartoffeln mit Bechamel überbacken

Grüne Bohnen mit Kartoffeln & Karotten in Tomatensauce

Erbsen oder          Kichererbsen in Tomatensauce

Nudeln mit Spinat & Feta oder         Lachssauce

Nudeln Rigate mit Oliven, Zwiebeln, Paprika, Tomaten & Knoblauch

Tortellini in Sahnesauce

Lasagne mit oder          ohne Rinderhack

„Mousaka“ Zucchini-Auberginen-Auflauf mit oder          ohne Hackfleisch 

Farfalle mit Pute frischen Tomatenwürfeln & Kapern

„Pastitsio“ Nudelauflauf mit oder         ohne Rinderhack

FESTSCHMAUS

Rinder- oder          Lammragout in Oregano-Zitronen-Sauce

Rinder- oder          Lammragout in Tomatensauce

Lammfleisch mit Artischocken in Zitronen-Dill-Sauce

Hähnchengeschnetzeltes „Zürcher Art“ mit Paprika

Hähnchenbrust in Pistaziensauce

Doradefilet in Weißweinsauce & Gemüse

..dazu die passende BEILAGE          auswählen

Ofenkartoffeln

Basmati-Reis

Griechische Reisnudeln

Baguette

IHRE AUSWAHL FÜR DIE KRETA-REISE: Sattmacher ODER Festschmaus 

das Reisegepäck für Kreta

Vegan



HERZHAFT 

Frühlingsrollen mit Gemüse & Chilisauce

Zucchini- oder          Tomatenpuffer mit Kräuterdip auf Joghurtbasis

Hähnchen Bites in knuspriger Panade mit Cocktailsauce

Frikadellen aus Rinderhack mit Chili-Tomatensauce

Tomate & Mozzarella mit Basilikum

„Spanakorizo“ Spinatrisotto mit oder         ohne Feta

Fisch im Teigmantel mit „Skordalia“

„Tigania“ Hähnchengeschnetzeltes in Weißweinzwiebelsauce

FRISCH

Bunter Blattsalat an Orange-Senf-Vinaigrette

Kartoffelsalat mit Tomaten & Gurken

Griechischer Bauernsalat

Couscoussalat mit Paprika & Tomaten

Klassischer Kartoffelsalat mit Speck

Nudelsalat mit Basilikumpesto & Gemüse

Kichererbsensalat mit Paprika, Tomaten & Zwiebeln

Kichererbsensalat mit Thunfisch

SÜSS

Panna cotta mit Erdbeer-Aroma

Mousse au Chocolat

„Cheesecake“ geschichtet

„Galaktobureko“ Grießcreme in Blätterteig

Milchreis

Obstsalat 

Griechischer Sahnejoghurt mit Obst & Honig

IHRE AUSWAHL FÜR DIE KRETA-REISE: 1xFeines im Glas  ... & DIE RHODOS-REISE: 4xFeines im Glas

(jedes weitere Glas 3€ pro Person)

das Reisegepäck für Kreta & Rhodos

Vegan



alles rund um Ihre Reise
UNSERE REISE FÜHRT SIE DURCH AUSGEWÄHLTE KÖSTLICHKEITEN, DIE MIT FRISCHEN 
ZUTATEN UND VIEL LIEBE ZUM DETAIL FÜR SIE ZUBEREITET WERDEN.

IMMER DABEI

Rundum-sorglos-Pauschale  (Preis je nach Personenanzahl und km) - Der Service umfasst Aufbau 
und Abbau, Koordination vor Ort, sowie Reinigung und Nachbereitung.

OPTIONAL

Servicepersonal 28€ pro Stunde / pro Servicekraft - Professioneller Getränke- und Ausschankservice 
inkl. freundlicher Gästebetreuung.

Tisch- & Raumgestaltung - Stoffservietten, Tischdecken, Menükarten und Namensschilder, 
Blumenarrangements, Hussen und weitere Eventdekoration auf Anfrage.

INDIVIDUELL

Hier ist Platz für Ihre Wünsche - _____________________________________________________________
__________________________________________________________________________________________
__________________________________________________________________________________________
__________________________________________________________________________________________

Alle Preise in Euro, zuzüglich gesetzlicher Umsatzsteuer.



danke!
AMPELIA CATERING WÜNSCHT IHNEN EINE GENUSSVOLLE REISE!

Wir hoffen, Ihnen mit diesem Angebot ein passendes Konzept für Ihre Veranstaltung unterbrei-
tet zu haben. Für Rückfragen, individuelle Anpassungen oder weitere Wünsche stehen wir Ihnen 
jederzeit gerne zur Verfügung.

Lassen Sie uns gemeinsam ein Event gestalten, das Ihre Gäste begeistert!
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